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『
ジ
ャ
コ
ウ
猫
』
一
０
０
一
話

　

イ
ン
ド
ネ
シ
ア
か
ら
帰
国
し
た
男
が
な
に
や

ら
種
子
を
テ
ー
ブ
ル
の
上
に
並
べ
て
、
自
慢
そ

う
に
話
し
だ
し
た
。

「
こ
れ
は
世
界
最
高
級
品
の
一
つ
、
ジ
ャ
コ
ウ

猫
コ
ー
ヒ
ー
の
種
子
だ
」

「
そ
れ
を
手
に
入
れ
た
の
？
」

「
そ
も
そ
も
イ
ン
ド
ネ
シ
ア
に
コ
ー
ヒ
ー
を
持

ち
込
ん
だ
の
は
、
十
七
世
紀
初
頭
、
オ
ラ
ン
ダ

人
だ
」

「
そ
ん
な
昔
？
」

「
そ
れ
を
イ
ン
ド
ネ
シ
ア
人
が
栽
培
を
し
た
。

と
こ
ろ
が
現
地
の
者
は
飲
む
こ
と
は
禁
止
さ
れ

て
い
た
。
そ
こ
で
、
ジ
ャ
コ
ウ
猫
の
糞
か
ら
、

種
子
を
採
取
し
て
飲
む
よ
う
に
な
っ
た
」

「
な
る
ほ
ど
…
。
果
肉
は
消
化
さ
れ
て
も
、
種

子
は
堅
い
か
ら
、
そ
の
ま
ま
糞
の
中
に
…
」

「
ど
う
だ
い
、
世
界
最
高
級
品
…
」

　

そ
の
種
子
を
手
に
取
っ
て
見
て
い
た
男
が
言

っ
た
。

「
い
く
つ
か
潰
れ
か
か
っ
た
種
子
が
あ
る
ね
」

「
そ
れ
は
う
っ
か
り
踏
ん
（
糞
）
付
け
て
し
ま

っ
た
ん
だ
」

『
猫
と
梅
』
一
０
０
二
話

　

昔
、
昔
の
お
話
。

　

ジ
ャ
コ
ウ
猫
の
糞
か
ら
コ
ー
ヒ
ー
を
取
る
話

か
ら
、
妙
な
こ
と
を
考
え
出
し
た
男
が
い
た
。

　

飼
っ
て
い
る
可
愛
い
猫
の
ミ
ケ
を
仕
込
ん
で

梅
の
実
を
食
べ
さ
せ
る
よ
う
に
し
た
の
だ
。

　

最
初
の
う
ち
、
嫌
が
っ
て
い
た
ミ
ケ
は
、
そ

っ
ぽ
を
向
い
た
り
、
逃
げ
回
っ
た
り
し
て
、
可

愛
ら
し
さ
も
失
っ
て
き
た
。

　

だ
が
、
そ
の
う
ち
に
喜
ん
で
食
べ
る
よ
う
に

な
っ
た
。

　

果
肉
は
消
化
さ
れ
た
よ
う
で
、
種
子
は
そ
の

ま
ま
糞
に
交
じ
っ
て
出
る
よ
う
に
な
っ
た
。

　

と
同
時
に
可
愛
ら
し
さ
も
ほ
と
ん
ど
な
く
な

っ
て
、
ニ
ャ
ー
ニ
ャ
ー
ガ
ミ
ガ
ミ
、
ニ
ャ
ー
ニ

ャ
ー
ガ
ミ
ガ
ミ
と
鳴
き
叫
ぶ
よ
う
に
な
っ
た
。

　

で
も
、
男
は
大
喜
び
。

「
し
め
し
め
。
大
成
功
。
こ
れ
で
猫
か
ら
取
れ

た
梅
コ
ー
ヒ
ー
に
あ
り
つ
け
る
」

　

梅
の
実
を
焙
煎
し
て
湯
を
か
け
て
飲
ん
で
み

た
。

「
な
ん
だ
、
こ
り
ゃ
！
！
！　

飲
め
た
も
ん
じ

ゃ
な
い
よ
」

　

そ
の
頃
、
ミ
ケ
は
す
っ
か
り
梅
コ
ー
ヒ
ー
婆

々
（
ば
ば
あ
）
猫
に
な
っ
て
ま
し
た
。
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ホームページ　ｈｔｔｐ://www.fujicoffee.co.jp
富士コーヒー社員の本音が垣間見える（？）社員ブログも随時更新中！

上記HP「お知らせ」タブか右のQRコードからご覧下さい！！

マンスリーコーヒーインフォメーション vol.193
ＭＯＮＴＨＬＹ　ＣＯＦＦＥＥ　ＩＮＦＯＲＭＡＴＩＯＮ

　サントゥアリオ農園のあるコロンビア、カウカ県は標高
4646mのプラケ火山を望むことができ、山岳地帯が多く、日
照や降水量、標高、土壌といったコーヒー栽培の好条件が揃
った地域です。

焙煎士からのおすすめポ
イント!!

ミディアム

【焙煎度合】
　■■■□□□□□
（ミディアムロースト　中煎り）
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編集後記

「コーヒー2050年問題」が現実味サスティナビリティーに黄色信号が…
　ここ数年、さまざまな分野で「サスティナビリティー」（持続可能性）といった単語を目にする機会が増えている。コー
ヒーの世界も例外ではない。私は、コーヒー分野でのサスティナビリティーについて、15年後も30年後もおいしいコーヒー
を飲むために、持続的にコーヒー栽培ができるよう、今考え行動しなければならないと認識している。
　コーヒーの世界では、コーヒーの生産地について、「環境的サスティナビリティー」と「経済的サスティナビリティー」
の2つの側面から議論されることが多い。今回は、環境的サスティナビリティーの側面から述べたいと思う。
WCR（World Coffee Research）※の2017年の年次報告書によると、現在世界中のコーヒーを生産している土地の中で、

「現在のコーヒー生産量のほぼ半分（47％）を、2050年までにコーヒーの生産に適した土地の60％以上が失われると予測
されるブラジル、インド、ニカラグアをはじめとする大生産国が占める。比較的幸運ともいえる、その損失が最も少ないと
予測される国でも、生産に適した土地の最大30％が失われると予測されている」といった報告がある。この予測は、「気温
の上昇」や「湿度の上昇」、「降雨量の減少」など、さまざまな変化をもとになされている。これは「コーヒー2050年問題」
と呼ばれている。
　これ以外にも、生産工程の中で生じる環境・社会問題なども注視されている。例えば、コーヒーの実をむき洗い、発酵す
る工程で生じた排水には高濃度のメタンガスが含まれる。果皮を捨てることで、河川土壌汚染や温室効果ガスによる地球温
暖化につながってしまう。また、その廃棄物が、世界的にも重要な感染症として有名なマラリアの温床となることもある。
近年では、これらの問題に目を背けるのではなく、おのおののできることで寄与していく動きが活発になっている。
　　
※WCR（World Coffee Research）とは、高品質のコーヒーの栽培・保護とその供給拡大、およびコーヒー生産者家族の生
　　計の向上を目的として、2012年にコーヒー業界によって設立された研究機関。

今月の
TOPICS
今月の
TOPICS カフェオーナーが危惧する「コーヒー2050年問題」の脅威、生産量が半分に？

ケニア　　ケグア・コーヒーファクトリー（下３枚）

コロンビア　　農園風景（左）コーヒーチェリー（中央）農園主カミーロ・メリサルデ氏（右）
【営業日カレンダー　4月】

コロンビア～サントゥアリオ農園　ゴールド・ウォッシュド～中煎り～

珈琲小咄
マンスリーコーヒーインフォメーション
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（2022.02.14　DIAMOND onlineより一部抜粋）

外食産業レポートNo.113
新規オープン「珈琲元年　春日井高山店・尾張旭店」

ペルーティピカアチャマルのニュークロップ入荷のお知らせ
今月のTOPICS

  

   

COLUMBIA　 ＣＯＦＦＥＥ

　まわりの景色が少しずつ春めいてきましたね。
今年もコロナ禍の冬、なかなか外食・外出もままならない時期もありましたが、やっと外が気持
ちいい季節の到来。テイクアウトした料理やコーヒーをもって、公園を楽しんだりしたいです。
　今年の春は新規珈琲元年が2店舗オープンします。お近くの珈琲元年にぜひお立ち寄りく
ださい。（S.H）

★ゴールド・ウォッシュドの精製方法
・糖度2３％以上のコーヒーチェリーを収穫する。
・収穫したコーヒーチェリーを１時間ほどきれいな水に浸し、
その後洗浄する。
・1回目のアナエロビックファーメンテーションを行う。（９６
時間）
・コーヒーチェリーの果皮を取り除き、ミューシレージが、２
５％残った状態にする。
・モストに浸け2回目のアナエロビックファーメンテーション
を行う。（７2時間）
・23日間かけてアフリカンベッドで乾燥させる。

・ナッツやブラウンシュガーの

　　　　　　　　　　　ような甘味

・オレンジピールのような

　　　　　ほのかな苦味をともなった酸味

・マスカットのような

　　　後味が特徴のコーヒーです。

《コロンビア～サントゥアリオ農園～概要》
地　  域：カウカ県 
標　  高：１８５０－２１００ｍ
精選方法：ウォッシュド
　　　　　（アナエロビック×2回）
栽培品種：ブルボン

休業日

18友引17先勝 19先負 21大安 22赤口 20仏滅 23先勝

11先勝10赤口 12友引 14仏滅 15大安13先負 16赤口 

25先負24友引 26仏滅 28赤口 29先勝 30友引27 大安

4赤口 3大安 5 先勝 7先負 8仏滅6友引 9大安

1先負 2 仏滅

昭和の日
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